
ｻﾝﾌﾟﾙNo

１．かた　２．かたロース　　３．ロース

ブ
ラ
ン
ド
・
銘
柄
和
牛
の
名
称

（
神
戸
牛
､
松
坂
牛

、
米
沢
牛
な
ど

）

ブ
ラ
ン
ド
和
牛
肉

（
　
　
　
　

）

そ
の
他
の
国
産
牛
肉

輸
入
牛
肉

① 2 3 4 5 6 7 900円位 200g位 5 2 ① 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 ⑥ 7 300円位 180g位   1 ② 3 4 5 6

1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6

1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6

1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6

1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6

1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6

1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6

1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 円位 g位   1 2 3 4 5 6

 例

６．切り落とし・小間切れ

農畜産業振興事業団助成事業

購入した肉類

平成15年6月

１．ブロック　２．切り身（ステーキ用、カツ用、ソテー用）

＜牛肉・豚肉の購入形態＞                     ＜牛肉・豚肉の購入部位＞

　
　
　
魚
　
　
　
類

購入金額など

食肉の季節別消費動向調査

　
　
豚
　
　
　
肉

　
　
挽
　
　
　
肉

　
　
鶏
　
　
　
肉

牛肉
購入先

お
よ
そ
の
購
入
量

（
魚
を
購
入
の
場
合
記
入
不
要

）

お
よ
そ
の
購
入
金
額

（
税
抜
き

）

専
門
店

※書ききれない場合は、空いている曜日の欄に記入して下さい。

火
曜

水
曜

木
曜

金
曜

土
曜

日
曜

月
曜

そ
の
他

（
宅
配
な
ど

）

デ
パ
ー

ト

（
テ
ナ
ン
ト
も
含
む

）

４．ヒレ　　５．ばら　　　６．もも

７．その他　　８．わからない

ス
ー
パ
ー

（
テ
ナ
ン
ト
も
含
む

）

牛
肉
又
は
豚
肉
の
購
入
形
態

（
上
記
か
ら
選
ぶ

）

牛
肉
又
は
豚
肉
の
購
入
部
位

（
上
記
か
ら
選
ぶ

）

生
協

（
共
同
購
入
も
含
む

）

デ
ィ
ス
カ
ウ
ン
ト

３．角切り（シチュー用、カレー用）４．焼き肉用スライス

５．薄切りスライス（すきやき用、しやぶしやぶ用を含む）

地域

問1　あなたの家庭で、この1週間に購入した主な食肉、魚についてお答え下さい。
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問 1－ 2　 こ の 1週 間 に 購 入 し た そ の 他 の 肉 類 、加 工 品 に つ い て お 答 え 下 さ い 。
　 　 　 　 　 こ こ で い う 加 工 品 は 、食 肉 加 工 メ ー カ ー の 製 品 で す 。

マ
ト
ン
・
ラ
ム

馬
肉
内
臓
そ
の
他

（
　
　
　

）

ハ
ム
ソ
ー
セ
ー

ジ

ベ
ー
コ
ン

肉
類
惣
菜

（
　
　
　

）

そ
の
他

（
　
　
　

）

専
門
店

ス
ー

パ
ー

（
テ
ナ
ン
ト
含
む

）

デ
パ
ー

ト

（
テ
ナ
ン
ト
含
む

）

生
協

（
共
同
購
入
を
含
む

）

デ
ィ
ス
カ
ウ
ン
ト

そ
の
他

（
宅
配
な
ど

）

1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6
1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 2 3 4 5 6

※ 書 き き れ な い 場 合 は 、空 い て い る 曜 日 の 欄 に 記 入 し て 下 さ い 。

木
曜
金
曜
土
曜
日
曜

そ の 他 の 肉 類  加 工 品 購 入 先

月
曜
火
曜
水
曜

 

利
用
す
る

安
い

品
揃
え
が
多
い

好
き
な
量
が
買
え

る 商
品
が
選
び
や
す

い 気
が
ね
し
な
い
で

買
え
る

安
全
性
が
高
い

サ
ー

ビ
ス
が
良
い

１
ヶ
所
で
買
い
物

が
で
き
る

近
所
に
あ
る

品
質
が
良
い

そ
の
他

（
　
　

）
食　　肉　　専　　門　　店 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
スーパー（テナントを含む） 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
生協（共同購入含む） 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
デパート（テナントを含む） 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
デ　ィ　ス　カ　ウ　ン　ト 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

　　　○印をつけて下さい。

１．鮮度の良さ ２．価格の安さ ３．品質の良さ
４．産地・銘柄等 ５．売り場の衛生管理 ６．安全性・安心感
８．国産か輸入か ８．その他（

問４　購入するときの肉質について、留意点は何ですか．（○印は2つまで）

４．脂身の多少　　　　　　　　　５．肉汁の有無　　　　　　　６．その他（
１．霜降りの状態（牛肉の場合）　　２．肉のしまり（水っぽさ）　　３．肉の色と光沢

　　　く専門店、スーパー、生協、デパート別に○印２つまで）
問2　食肉を買う場合利用するお店について、その利用理由は何ですか。

問３　あなたが食肉を買う時、選ぶ基準は何ですか。下記より該当するものを上位2つまで選び、その番号に

 

 - 162 -



問５　いろいろなお肉について合うイメージ言葉に○を付けて下さい

よ
く
使
う
肉

調
理
し
易
い
肉

中
華
に
合
う
肉

洋
食
に
合
う
肉

和
食
に
合
う
肉

冷
蔵
庫
に
ス
ト

ッ
ク
し
て
い
る
肉

よ
く
特
売
を
や
る
肉

無
駄
の
な
い
肉

贅
沢
感
の
あ
る
肉

安
心
感
の
あ
る
肉

お
手
ご
ろ
な
値
段
の
肉

子
ど
も
が
喜
ぶ
肉

男
性
が
好
き
な
肉

女
性
が
好
き
な
肉

お
年
よ
り
が
好
き
な
肉

ビ
タ
ミ
ン
等
栄
養
素
の
あ
る
肉

カ
ロ
リ
ー

が
少
な
い
そ
う
な
肉

コ
レ
ス
テ
ロ
ー

ル
が
少
な
そ
う
な
肉

コ
ラ
ー

ゲ
ン
等
肌
に
良
さ
そ
う
な
肉

ス
タ
ミ
ナ
が
付
き
そ
う
な
肉

1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

加工肉
ソーセージ・ハム
・ベーコンなど 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

内臓肉
レバー・タン　　・
ハツ・など 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
輸入牛肉 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

肩（かた） 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
ロース肉（ｻｰﾛｲﾝ等） 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

肩（かた） 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
ロース肉 1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5
1 2 3 4 5 6 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5

牛
肉
の
部
位

豚
肉
の
部
位

その他の国産牛肉

手羽先や手羽元肉

むね肉
ささみ
もも肉

味の好み
のｲﾒｰｼﾞ

安心・お得
イメージ

肉
の
種
類

牛
肉
産
地

ブランド和牛肉

牛　　　　肉
豚　　　　肉
鶏　　　　肉
ひ　き　肉

健康・栄養価
値
ｲﾒ ｼﾞ

　　肉に関する価値観・意識（牛豚鶏ひき肉に対する心理）

調理･工夫価値
イメージ

鶏
の
部
位

ヒレ肉
ばら肉
もも肉

ヒレ肉
ばら肉
もも肉

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 - 163 -



国 産  
１ ． ブ ラ ン ド
　 　 　 和 牛 肉 １ ． 安 くな っ た 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 ３ ． 高 くな っ た 　 ４ ． わ か ら な い  

牛 肉  
２ ． そ の 他 の
　 　 国 産 牛 肉 １ ． 安 くな っ た 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 ３ ． 高 くな っ た 　 ４ ． わ か ら な い  

１ ． 安 くな っ た 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 ３ ． 高 くな っ た 　 ４ ． わ か ら な い  
１ ． 安 くな っ た 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 ３ ． 高 くな っ た 　 ４ ． わ か ら な い  
１ ． 安 くな っ た 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 ３ ． 高 くな っ た 　 ４ ． わ か ら な い  

問 ７ 　 最 近 の 購 入 量 は 増 え ま し た か 。 （○ 印 １ つ ず つ ）

国 産  
１ ． ブ ラ ン ド
　 　 　 和 牛 肉 １ ． 増 え た 　 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 　 ３ ． 減 っ た 　 　 　 ４ ． わ か ら な い  

牛 肉  
２ ． そ の 他 の
　 　 国 産 牛 肉 １ ． 増 え た 　 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 　 ３ ． 減 っ た 　 　 　 ４ ． わ か ら な い  

１ ． 増 え た 　 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 　 ３ ． 減 っ た 　 　 　 ４ ． わ か ら な い  
１ ． 増 え た 　 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 　 ３ ． 減 っ た 　 　 　 ４ ． わ か ら な い  
１ ． 増 え た 　 　 ２ ． 変 わ ら な い 　 　 ３ ． 減 っ た 　 　 　 ４ ． わ か ら な い  ５ ． 鶏 肉  

３ ． 輸 入 牛 肉  

５ ． 鶏 肉  
４ ． 豚  肉

最 近 の 食 肉 に つ い て

３ ． 輸 入 牛 肉  
４ ． 豚  肉

問 ６ 　 最 近 の 食 肉 価 格 に つ い て 、 ど う お 感 じ に な り ま す か 。 （○ 印 １ つ ず つ ）

 
輸入食肉について

問８　あなたの家庭ではこの1カ月間に次の輸入食肉を購入しましたか。（○印１つずつ）
１．輸入牛肉 １．購入した　　　　　　　　２．購入しなかった 
２．輸入豚肉 １．購入した　　　　　　　　２．購入しなかった 
３．輸入鶏肉 １．購入した　　　　　　　　２．購入しなかった 

問９　上記の設問で、「1．購入した」に○印のある方におたずねします。あなたの家庭では、次の輸入食
　　　どのくらいの割合で購入していますか．該当する欄にお答え下さい。（該当欄の番号に○印1つ）

１．輸入牛肉

２．輸入豚肉

３．輸入鶏肉

表示や情報について

問１０　（1）下記の食肉の表示について、どのようにお考えになりますか。（○印１つずつ）

１．知っている　　　　　　　　　　　　　　　２．知らない

　　　　　　　　　　　・原産地表示の義務づけをご存じの方におうかがいします。あなたのご家庭では、
　　　

　　　　（２）JAS法の改正でも、生鮮食品について原産地表示が義務づけられることになったのを

　　　　　　ご存じですか。

１．安心感が増加する　　　２．今までと変わらない　　　３．かえって迷う　　　４．判らない

　　　　　　　　義務付けられたことにより安心感が増えましたか

４．国産食肉の産地銘柄表示 １．気にして必ず見る　　２．時々見る　　　３．全く見ない 
５．輸入食肉の原産国名表示 １．気にして必ず見る　　２．時々見る　　　３．全く見ない 

１．気にして必ず見る　　２．時々見る　　　３．全く見ない 

１．気にして必ず見る　　２．時々見る　　　３．全く見ない 

１～5以外に、どのような表示を望みますか。あればご記入下さい。

自由回答

２．用途の表示（カレー用など） 

３．国産食肉をブランド和牛とそれ
以外　　　　を 区別した表示

１．牛肉全体の９割以上　２．４割以上～9割未満　３．２割以上～４割未満
４．２割未満　　　　　　　　　５．わからない
１．豚肉全体の９割以上　２．４割以上～9割未満　３．２割以上～４割未満
４．２割未満　　　　　　　　　５．わからない
１．鶏肉全体の９割以上　２．４割以上～9割未満　３．２割以上～４割未満
４．２割未満　　　　　　　　　５．わからない

１．部位別の表示 （もも肉など）１．気にして必ず見る　　２．時々見る　　　３．全く見ない 
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１．知っている　　　　　　　　　　　　　　　２．知らない

１．食品添加物（保存料､着色料等）　　　　　２．残留農薬　　　３．ダイオキシンなどの環境ホルモン
４．O-１５７やサルモネラなどの細菌類　　　　５．残留抗生物質   ６．遺伝子組み替え作物

７．BSE　　　　　　８．アレルギー物質　　　９．成長ホルモンなどのホルモン剤

　　　（５）　食肉に関してあなたが最も知りたいと思っている情報は何ですか．（○は1つ）

（６）スーパーやお肉屋さん等のお店でに次のシールが張っているのを見たことありますか

３．知らない

２．店にパソコンがあれば利用する
３．興味があるので一度は見てみたい

１．張っているのを見たことある　　　
２．シールは知っているけれど見たことない

１・面倒そうだから使わない
２．インターネットがない又は使えない
３．そのような情報は必要ない

（4）新聞やテレビで食品の安全性について報道されていますが、関心のある項目選んで下さい
　　　　　（関心のある順に３つ○を付ける）

１．安全性について　　２．健康とのかかわりについて　３．価格について　　４．表示について
５．輸入食肉について　　６．産地について　　　　７．調理方法について　　　８．その他

（３）お買い上げになった牛肉について一頭一頭の生産、飼育地、流通経路などの安心情報
　　　（個体識別情報）がｲﾝﾀｰﾈｯﾄで入手できるようになります。

全員の皆さんにお聞きします。今後、家庭やお店のパソコンで情報が検索できるようになったら、
利用をしますか?

１．利用する　　　
１．家庭でも積極的に利用する

   ２．利用しない
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　夕食の肉料理に関する気持ちについて（価値観・意識）

例 月曜 火曜 水曜 木曜 金曜 土曜 日曜
ビ
ー

フ
シ
チ

ュ
ー

1

３人分 人分 人分 人分 人分 人分 人分 人分

使用し
た肉

1

４００
g位 g位 g位 g位 g位 g位 g位 g位 

5

① 1 1 1 1 1 1 1

② 2 2 2 2 2 2 2

3 3 3 3 3 3 3 3

4 4 4 4 4 4 4 4

5 5 5 5 5 5 5 5

① 1 1 1 1 1 1 1

2 2 2 2 2 2 2 2

3 3 3 3 3 3 3 3

④ 4 4 4 4 4 4 4

5 5 5 5 5 5 5 5

1 1 1 1 1 1 1 1

② 2 2 2 2 2 2 2

3 3 3 3 3 3 3 3

4 4 4 4 4 4 4 4

5 5 5 5 5 5 5 5

6 6 6 6 6 6 6 6

1 1 1 1 1 1 1 1

② 2 2 2 2 2 2 2

3 3 3 3 3 3 3 3

4 4 4 4 4 4 4 4

⑤ 5 5 5 5 5 5 5

① 1 1 1 1 1 1 1

2 2 2 2 2 2 2 2

3 3 3 3 3 3 3 3

④ 4 4 4 4 4 4 4

⑤ 5 5 5 5 5 5 5

友達や来客があるから

ご
家
庭
で
作

っ
た
主

な
肉
料
理
名

（
一
種

類

）
を
記
入
し
て
く

だ
さ
い

曜日

１．牛肉　２．豚肉　３．挽肉
４．鶏肉　５．その他　注）＊
６．魚料理

コード番号（記入しないで下さい）
１．家庭で料理　２．外食
３．惣菜(出来合い）

何人で食事をしましたか

グ
ル
メ
感

（

チ
ャ

レ
ン
ジ
）

さっぱりしたものが食べたい

こってりしたものが食べたいから

材料を特売をやっていたから

栄養のバランスが良いから

手間がかからないから

ボリューム感があるから

冷蔵庫に残り物があったから

家庭のいつもの定番だから

スタミナ元気を付けるため

新しい味や本格的料理にチャレンジしたい

みんなを驚かせたい

自慢したいから

たまには贅沢をしたくて

料理番組や雑誌を見て

良い材料が手に入った

時間があるから手間をかけたい

楽
し
さ
感

およその肉の使用量グラム

問１１　この1週間の夕食について、ご家庭で作った料理または、ご家族といっしょに外食をした場合の
主な料理はどのようなものですか．肉料理については、料理名をご記入下さい。また、お作りになった
お気持ちに合っているものに○を付けて下さい

家庭で
料理をし
た場合

肌などの美容に良いといわれたから

ダイエット中なので（カロリー）

子供の成長に良いから

体調が悪いので

誕生日などのイベントだかた

一家団欒を楽しみた

＊

「
そ
の
他

」
は
マ
ト
ン
・
ラ
ム
､
馬
肉

、
内
臓

、
食
肉
加
工
品
な
ど

(

ハ
ム
・
ベ
ー

コ
ン
・
ソ
ー

セ
ー

ジ
な
ど

）
を
使
用
し
た
　
メ
ニ

ュ
ー

の
場
合
に
○
を
付
け
て
下
さ
い

いつ購入しましたか
１．当日　２．２～３日前　　３．一週間以内
４．一週間以上（冷蔵）
　５．一週間以上（解凍)

夕
食
の
献
立

便
利
・
　
お
得
感

家族が大好きな料理だから

得意の料理だから

お酒の肴として

お
い
し
さ
感

健
康
・
元
気
感
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